
Por pertenecer al Régimen de Pequeños 
Contribuyentes no expedimos Facturas 
VISA and MASTERCARD accepted 

 

  
 
 
 

 
 
Café $25 
  
Expreso $29 
Capuchino  $29 
Lattes $34 
Chocolate caliente $28 
Te $28 

  
Galleta de chocolate Y Pan Dulce $15/ pieza 
recién horneado                        
 
 
Café Tostado $80 
Frangelico, licor de café, nuez moscada y crema bati da  
  
Café Mexicano $80 
Tequila, Kahlua y crema batida  
  
Café Contacto Francia $80 
Amaretto, Cognac y crema batida  
  
Café Irlandés $80 
Whiskey , Kahlua y crema batida  
  
Café Español $80 
Brandy, Kahlua y crema batida  
  
Café Millionario $80 
Baileys, Kahlua, licor de avellana, crema batida y cacao  
  
Café Italiano $80 
Licor de chocolate, Amaretto Saronno y helado de va inilla  
  
Mocha Especial Fria $80 
Sambuca negra, licor de avellanas, hielo, crema bat ida 
y chocolate  
 
 
1 Bola de helado o sorbete  $40 
2 Bolas de helado o sorbete  $70 
 

Malteada $55 
Hecha a la manera clásica  
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Por pertenecer al Régimen de Pequeños 
Contribuyentes no expedimos Facturas 
VISA and MASTERCARD accepted 

 

 
Eiskaffe- Ice coffee $75 
Café helado con helado de vainilla servido en una 
copa flauta con crema batida y galletita 
  

 
Spumoni pastel de helado Italiano  $75 
Chocolate, fresa, vainilla y pistachio   
 
 
Tradicional Banana Split $80 
Relleno con helados de fresa, chocolate y  vainilla , salsa de 
chocolate, crema batida, nueces picados y cereza  
 
Copa Monte Carlo   $75 
Helado de yogurt, frutas del verano marinadas, gran ola y 
galleta waffle  
  
Copa St. Tropez $75 
Pera cocida en vino blanco, helado de nuez, nueces 
caramelizadas, salsa de chocolate, crema batida  
  
Copa Gotland $75 
Fresas frescas marinadas, helado de vainilla, salsa  de 
caramelo, crema batida  
  
Flan de cajeta $60 
 
Pastel Selva Negra  $75 
Pastel de chocolate con crema, mousse de chocolate y 
cerezas negras   
  
Tarta Malibu de Coco $75 
Mousse ligero de coco en una costra de de galleta s treussel, 
servida con piña y salsa de piña colada  
  
Brownie de Chocolate $80 
Helado de vainilla, salsa de chocolate   
  
Tarta de Manzana Francesa $75 
Horneada con almendras, canela y azúcar morena, sals a de 
vainilla y helado  
  
Tarta rellena con fruta fresca del día $70 
Servid con salsa de caramelo  
 
Swiss Blackberry & Strawberry Tart $75 
Pecan ice cream,  hibiscus sauce    
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